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EXLUCIEVE ZAALVERHUUR

Onze zaal is gevestigd in een authentieke Franse kapel en biedt plaats aan maximaal
100 personen. Met een oppervlakte van 130 m? is de zaal direct verbonden met het
bar- en restaurantgedeelte van 110 m2. Beide ruimtes kunnen worden samengevoegd
tot een ruime setting van in totaal 240 m2. Het meubilair is volledig naar wens aanpas-
baar, met keuze uit hoge en lage tafels, staantafels en stijlvolle loungezitbanken.

Bij mooi weer kunt u bovendien genieten van onze sfeervolle tuin met een buitenbar.
Deze groene oase van 600 m? beschikt over drie terrassen met een gezamenlijke
oppervlakte van 110 m?, ideaal voor het ontvangen van 50 tot 80 gasten in een
ontspannen buitenomgeving.



CATERING OP MAAT

Een feest is niet compleet zonder heerlijk eten en drinken. Daarom bieden wij verschillende
cateringformules aan, volledig afgestemd op uw wensen. Geniet van een zittend diner met een

uitgebreid menu, waarbij we rekening houden met dieetwensen zoals vegetarisch, veganis-
tisch, gluten- of lactosevrij.

PERFECTE ORGANISATIE EN SERVICE

Wij nemen de volledige organisatie van uw huwelijksfeest uit handen. Ons ervaren team zorgt
voor een vlotte bediening en een gastvrije sfeer.

v Zaalopstelling naar wens - tafels, stoelen, statafels en lounge zitbanken beschikbaar

v Moderne faciliteiten — een 72-inch LED-tv met alle aansluitingen en muziekvoorzieningen
v Stijlvolle decoratie — bloemstukken en sfeervolle aankleding

v Professioneel personeel — ervaren zaalverantwoordelijken en een topkeukenbrigade
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TROUWEFEEST- STANDAARD

Optimaal genieten

VIER UW DROOMHUWELIK IN STIJL

Bij ons wordt uw trouwfeest een onvergetelijke belevenis. In onze sfeervolle, authentieke Franse
kapel en prachtige tuin met buitenbar creéren we de perfecte setting voor uw grote dag. Of u nu
kiest voor een intieme ceremonie of een groots feest, wij zorgen voor een stijlvolle en zorgeloze
organisatie op maat. Geniet van gastronomische gerechten, een warme ambiance en een
vlekkeloze service, terwijl u en uw gasten volop genieten van elk bijzonder moment.

Laten we samen uw droomhuwelijk waarmaken!

ACCOMMODATIE
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Zaal 130 m? + Bar/Restaurant 110 m? + Tuin met buitenbar 600 m?

Zaalopstelling naar wens — tafels, stoelen, statafels, servies en bestek inclusief

Stijlvolle decoratie - bloemstukken en sfeervolle aankleding

Moderne faciliteiten — een 72-inch LED-tv met alle aansluitingen en muziekvoorzieningen
Sanitaire voorzieningen — Voor dames, heren en mindervaliden

Ruime parkeergelegenheid — Onze parking biedt plaats aan ongeveer 80 auto's

Hotel overnachting — 5 Stijlvolle kamers voor uw belangrijkste gasten (max. 10 personen)

DRANKEN & CATERING
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Receptie | Schuimwijn (inclusief) - Prosecco (+ €5.00 pp) - Champagne (+ €9.50 pp)

Dranken a volonté | 5 uren (inclusief) - 6 uren (+€6.00 pp) - 7 uren (+ €12.00 pp)
» water, wijnen, schuimwijn, bieren, frisdranken, Koffie & thee

Receptie hapjes — Tapasplankje op de tafels & hapjes in rondgaande bediening

Catering | Voorgerecht & Hoofdgerecht (Optioneel: + Tussengerecht)

Dessertbuffet uitgebreid

Late night snack | Geen (inclusief) - Frietje (+ €7.00 pp) - Popcorn (+ €5.00 pp) —

Minibroodjes (+ €8.50 pp)

PERSONEEL

Professionele bediening — Ons ervaren team zorgt voor een vIot en zorgeloos verloop
Culinaire expertise — Ons keukenpersoneel bereidt met zorg uw gekozen gerechten
Stipt & efficient — Het bedienend personeel is 30 minuten voor aanvang aanwezig en
garandeert een viotte service.

Verzorgde uitstraling — Al onze medewerkers dragen een stijlvol en verzorgd uniform



RECEPTIEHAPIES

Trouwfeest — Standaard

TAFEL & RECEPTIEHAPJES IN RONDGAANDE BEDIENING

Tijdens de receptie zorgen wij voor een sfeervolle en smaakvolle ervaring met onze tafelhapjes en
receptienapjes in rondgaande bediening. Onze gastvrije bediening loopt rond met een selectie
van verfijnde hapjes, perfect afgestemd op de gelegenheid.

Van elegante amuses tot hartige bites en kleurrijke vegetarische lekkernijen — elk hapje is met zorg
bereid en biedt een harmonie van smaken en texturen. Zo kunnen jouw gasten ongedwongen
genieten van heerlijke gerechtjes terwijl ze in gesprek blijven en de feestelijke sfeer beleven.

Wil je een speciaal thema of bepaalde smaken laten terugkomen? Laat het ons weten en wij
zorgen voor een culinaire invulling op maat!

Tafelhapjes inclusief: Plankjes op alle receptietafels met 2 soorten crackers, Humus dip, Paprika

tapenade, Kaasblokjes, Salami, Olijven & Notenmengeling.

Receptie Hapjes in rondgaande bediening:

(KIES 3 STUKS)

KOUDE HAPJES WARME HAPJES
» Hoorntje met vulling »  Kip sateetje met oosterse dip
» Rundscarpaccio » Scampi sateetje met oosterse dip
» Carpaccio rode biet (VEG) » Quiche in bladerdeeg
»  Sushiveggie (VEG) »  Witloof bladerdeeg met tuinkruiden
» Tomaat mozarella (VEG) (VEG)
» Cocktail garnaal » Geitenkaas bladerdeeg met
» Quenellen rode biet & wortel (VEG) tuinkruiden (VEG)
» Steak tartaar »  Kroketje ham
» Zalm gerookt met kruidenkaas » Kroketje kaas (VEG)
> Toastjes 4 soorten: Grijze garnaal, » Kroketje garnaal
Kruidenkaas Zalm, Blauwe kaas, »  Kroketje mix
Parmaham
SOEPJES KIDS (KIES 2 STUKS)
» Asperge soepje » Mini pizza (optie VEG)
» Pompoen soepje » Minicrogue
» Paprika aubergine soepje » Pakje chips (VEG)
» Champignon soepje
» Bloemkool soepje
» Wortel soepje
» Courgette en pijnboompit soepje




VOO RG E R ECHTE N vege-ta-ble

\ ’\ !\QGA Trouwfeest — Standaard

KIES JULLIE VOORGERECHT (+ TUSSENGERECHT)

Onze voorgerechten zijn een smaakvolle start van jouw culinaire ervaring. Met verfijnde
combinaties van verse, seizoensgebonden ingrediénten brengen we balans tussen creativiteit en
pure smaken. Van lichte, frisse salades tot hartige klassiekers met een verrassende twist — elke bite
Is een feest voor de zintuigen.

Laat je verrassen door onze zorgvuldig samengestelde gerechten, perfect als opwarmer voor het
hoofdgerecht. Heb je specifieke wensen? Laat het ons weten, wij denken graag mee!
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Steak tartaar op Aziatische wijze (KOUD)

Vitello Tonnato (KOUD)

Carpaccio rund (KOUD)

Carpaccio zalm (KOUD)

Tonijn tataki met fregola (WARM) (+2.00€ pp)

Zalm gebakken met fregola zuiders (WARM)

Kabeljauw met zalfpuree en mouseline (WARM)

Duo van Asperges met fregola en creme van avocado (WARM VEG)

Sushi vegetarisch (KOUD VEG)

Hoppescheuten met eidooier en mousselinesaus (+4.00€ pp) (maart-april) WARM VEG)
ROsti zoete aardappel (WARM VEG)

Tomaat Burrata (KOUD VEG)

Witloof tatin met rochebaron en tuinkruiden (WARM VEG)

Carpaccio rode biet met geitenkaas (KOUD VEG)

Quinoa taboulenh met mango chutney (WARM VEG)

Tortelloni van spinazie brie en basilicum tomatensaus(WARM VEG)

Tortelloni 4 kazen met pesto van pistache met broccoll (WARM VEG)

Linguini van truffel pasta met gebrande dooier (WARM VEG)

Soep naar keuze: (WARM VEG)

asperge, pompoen, paprika-aubergine, champignon, bloemkool, wortel of courgettesoep
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HOOFDGERECHTEN vege-ta-ble

YA Trouwfeest — Standaard

KIES JULLIE HOOFDGERECHT

Onze hoofdgerechten combineren rijke smaken met verse, seizoensgebonden ingrediénten. Of je
nu kiest voor een hartig gerecht of een verfijnde, lichte creatie, elk bord is met zorg bereid en
perfect in balans. Verwacht verrassende combinaties en pure smaken die de maaltijd tot een
hoogtepunt maken.

Heb je specifieke voorkeuren? We passen graag gerechten aan op jouw wensen!

Zalm gebakken met puree of risotto en groente (seizoen), dille roomsaus

Kabeljauw gebakken met puree of risotto en groente (seizoen), mosterdsaus

Scampi diabolique met pasta

Ossenhaas met kroket of gegrilde aardappel en groente (seizoen), bordelaise saus
Hertenkalffilet met kroket of aardappel en groente (seizoen), wild jus (OKT-JAN) (+3.00€ pp)
Varkenshaasje met kroket of gegrilde aardappel en groente (seizoen), champignonsaus
Lamskroontje met gegrilde aardappel en groente (seizoen), portosaus

Kalkoen rollade met kroket of gegrilde aardappel en groente (seizoen), gevogelte jus
Goulash op Hongaarse wijze met pommes pont neuf of wilde rijst en slaatje

Vol au vent in bladerdeeg met krokket of pommes pont neuf en slaatje

Saffraan risotto met witte asperge (VEG)

Venkel risotto met groene asperge (VEG)

Risotto met stekelzwammen en verse truffel (VEG)

Karnemelkstampers met prei en gepocheerd el met mousselinesaus
Karnemelkstampers met schorseneer en gepocheerd el met beurre noisette

Couscous tabouleh met gegrilde groenten

Indische curry met wilde rijst
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Kl N D E R M E N U vege-ta-ble

IR \r,: O G A Trouwfeest — Standaard

Kindermenu tot 16 jaar

Ook voor de kleintjes hebben we een smakelijk en gezond menu! Onze kindergerechten zijn met
zorg samengesteld, vol smaak en plezier. Lekkere, herkenbare gerechten met een speelse twist,
afgestemd op jonge eters. Zo geniet iedereen van een heerlijke maaltijd!

VOORGERECHT:

» Kaas of garnaalkroketje met slaatje
» Tomatensoep met balletjes

HOOFDGERECHT:

» Gebakken Kip met appelmoes en kroket of frietjes
» Balletjes in tomatensaus met puree, frietjes of pasta
» Pasta carbonara

Ayuryoga BV

www.ayuryoga.be



D ESS E RTB U F F ET vege-ta-ble

Trouwfeest — Standaard

DELUXE DESSERTBUFFET

Sluit de maaltijd af met ons luxe dessertbuffet, een feest voor zoetekauwen! Geniet van een
verrukkelijke selectie van gebak, romig ijs en vers fruit. Een perfecte combinatie van zoet, fris en
feestelijk — voor ieder wat wils!
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Assortiment gebak (fruittaart, bavarois, drooggebak, miserable, javanais, ...)

Assortiment minigebak en gevulde potjes (créeme brulée, macarons, panna cotta, rijstpap,
mini bavarois, mini drooggebak,...)

Chocolademousse/ creme brulée/ tiramisu

Sierstuk met gevulde chocoladesoesjes

Frambozencoulis

Assortiment ijstaarten (diverse smaken)

Luxe fruitstuk met vers fruit en verse fruitsalade (aardbeien, meloen, kiwi, druiven, ...)

Een aantal taarten / ijstaarten kunnen vervangen worden door gelegenheidsgebak afgewerkt in
een bepaald thema naar keuze (bijvoorbeeld: geboorte, verjaardag, communie,
tekenfilmfiguur, voetbalveld, ...) De smaak kunt u zelf kiezen.




DRANKENFORMULE

Trouwfeest — Standaard

DRANKENFORMULE A VOLONTE — ONBEPERKT GENIETEN

Maak uw event compleet met onze drankenformule a volonté, waarbij u en uw gasten onbeperkt
kunnen genieten van een uitgebreid drankenassortiment.

De 5 uur formule is een uitstekende keuze voor een zorgeloze feestervaring. Maar geen zorgen,
uw event hoeft niet te eindigen na de afgesproken tijdl Na de 5 uur rekenen we alle consumpties
aan schappelijke tarieven af. In veel gevallen is dit voordeliger dan 1 of 2 extra uren a volonté te
kiezen, waardoor u volledig flexibel blijft.

» 5 uur onbeperkt genieten — Perfect voor een avondfeest of een uitgebreide receptie.

» Professionele service — Onze vriendelijke medewerkers zorgen ervoor dat uw gasten niets

tekortkomen.

» Uitgebreid aanbod:

Warme dranken
Koffie

Espresso
Cappuccino

Latte macchiato
Koffie verkeerd
Chocomelk

Tulsi thee

Yogi thee

Dranken

Water (plat & bruisend)
Cola, Cola Zero

Fanta, Fuze Tea
Fruitsap, Appelsap
Bionade Ginger
Bionade Grapefruit
Bionade Lemon
Bionade Pomegranate

Wijnen
Schuimwijn
Rode wijn
Witte wijn
Rosé wijn
“Mogelijk tot

aanpassing wijnen
mits toeslag”

Bieren

Stella

Ename Blond

Adriaan Brouwer (bruin)
Duvel

Orval

Kriek

Stella 0.0




